
45€ IVA INCLUIDO

 ENTRANTES *A COMPARTIR 

- HIGHLANDER MIX, Ibéricos de bellota de Guijuelo, 
 mix de kesos y olivas

- FALAFEL, de garbanzos con feta batido y  
 aceitunas aliñadas + pan de pita Tostadito

- ENSALADILLA POPOV, patata, arenque,  
 ventresca,  huevito de codorniz, mayo de sriracha 
 y surtido de panes

 SEgundOS *A ELEGIR

- HAMBURGUESA DE QUINOA, con rúcula, cebolla,  
 tomate, pepinillo, lactonesa vegana de almendra 
 con hierbas + papines

- CARRILLERAS DE CERDO IBÉRICO, con gnocci morado, 
 salsa mascarpone y pimienta rosa. 

- LASAÑA DE RABO y CALABACÍN, velouté de trufa 
 y tomatitos asados

- CORVINA, con escalivada, mejillones vapor,  
 huevas de wasabi y copos de alga nori

 PoStrES *A ELEGIR

- Helados caseros de Diego

- Cuajada de coco y piña

- Tarta de zanahoria, crema de ricotta 
 y zeste de limón
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944 360 190 El menú incluye, pan, agua y vino crianza  
Viña Eguia Rioja, Verdejo Pampano (1 botella 3 pax.)  

o cerveza (2 x pax.). Se sirve a mesa completa.


